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Benutzerhandbuch

Lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie den Ofen verwenden.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung auf, damit Sie spater darauf zuriickgreifen kénnen.
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SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN

1. Beim ersten Einschalten des Backofens kann es zu einem
unangenehmen Geruch kommen. Der Geruch kommt vom Kleber,
mit dem die Isolierung des Ofens befestigt ist, und ist vollig normal.
Warten Sie, bis der Geruch verflogen ist, bevor Sie Lebensmittel
in den Ofen geben.

2. Der Backofen und die Teile, die mit ihm in Beriihrung kommen
konnen, werden bei der Benutzung des Backofens heil3.

3. Achten Sie darauf, nicht mit den heif3en Teilen in Kontakt zu kommen
Aktie.

4. Kinder unter 8 Jahren mussen vom Ofen ferngehalten werden, wenn
sie nicht standig beaufsichtigt werden.

5. Der Ofen kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit eingeschrankter
korperlicher, sensorischer oder kdrperlicher Beeintrachtigung verwendet werden
geistige Fahigkeiten oder mangelnde Erfahrung, wenn sie
unter Aufsicht steht oder in die sichere Verwendung des Ofens
eingewiesen wurde und die Gefahren bei der Verwendung des
Ofens verstenht.

Kinder durfen nicht mit dem Ofen spielen und den Ofen nicht
ohne Aufsicht eines Erwachsenen reinigen.

6. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel bzw
Scharfe Metallschaber zum Reinigen des Ofenglases.

7. Solche Dinge konnen die Oberflachen zerkratzen und das Glas dauerhaft
beschadigen.

8. Der Ofen wird wéhrend des Gebrauchs sehr heil3.

9. Achten Sie darauf, die Heizelemente im Ofen nicht zu
berthren.

10. Lassen Sie Kinder nicht in die Nahe des Ofens, insbesondere
wenn das Grillelement in Betrieb ist.

11. Stellen Sie beim Auswechseln der Backofenlampe sicher, dass der
Backofen ausgeschaltet ist, um einen Stromschlag zu vermeiden.



Machine Translated by Google

12. In der Elektroinstallation des Ofens muss vorgesehen sein, dass die
Stromversorgung unterbrochen werden kann.

13. Wenn der Ofen gerade pyrolytisch gereinigt wird,

Einige Teile des Ofens werden heil3er als normal.
Halten Sie Kinder fern.

14. Kinder mussen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Ofen spielen.

15. Der Ofen darf nicht von Personen, einschlief3lich Kindern, mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Féahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, es sei denn, sie stehen unter Aufsicht oder wurden
von einer Person in die Verwendung des Ofens eingewiesen flr
ihre Sicherheit verantwortlich.

16. Zugéangliche Teile des Ofens kdnnen wéahrend des Gebrauchs
heil3 werden. Halten Sie Kinder fern.



Machine Translated by Google

Allgemeine Vorschriften

* Benutzen Sie den Ofen nicht barful3. Beriihren Sie den Ofen nicht, wenn Ihre Hande oder Fii3e feucht oder nass sind.

« Offnen Sie die Ofentir nicht haufig, wahrend der Ofen in Betrieb ist.

» Der Ofen muss von einem Fachmann installiert werden. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die dadurch verursacht werden
falscher Standort oder Installation durch Laien.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf die gedffnete Backofentiir. Es kann das Gleichgewicht des Ofens storen und die Tur
oder ihre Scharniere beschéadigen.

« Einige Teile des Backofens bleiben nach dem Ausschalten des Backofens noch langere Zeit hei3. Lassen Sie den Ofen vollsténdig abkihlen
aus, bevor Sie diese Teile berihren.

» Wenn der Ofen langere Zeit nicht benutzt wird, empfiehlt es sich, ihn von der Stromversorgung zu trennen.

» Wenn das Netzkabel beschéadigt ist, muss es von einem Fachmann ausgetauscht werden, um Unfélle zu vermeiden.

» Wenn ungewéhnlich viele Lebensmittel im Ofen verschittet wurden, missen diese vor der Reinigung entfernt werden.

« Nicht mit Dampf reinigen.

PLATZIERUNG DES OFEN IN KUCHENELEMENTEN

Stellen Sie den Backofen in ein dafiir vorgesehenes Kiichenelement. Der Ofen kann unter einer Kiichenarbeitsplatte oder
in einem Kiichenelement platziert werden. Befestigen Sie den Ofen, indem Sie ihn in die beiden Befestigungslécher

im Rahmen schrauben. Die Befestigungslocher finden Sie, indem Sie die Ofentiir 6ffnen und die Lécher finden. Um eine
ausreichende Beliftung zu gewébhrleisten, miissen die EinbaumalRe und -abstéande in der Bedienungsanleitung
eingehalten werden.

Wichtig!

Fur eine einwandfreie Funktion des Backofens muss der Aufstellort dafiir ausgelegt sein. Die Seiten des

Kiichenelements miissen aus hitzebestandigen Materialien bestehen. Der Leim evtl. furnierter Seiten muss einer

Temperatur von mindestens 120 °C standhalten. Kunststoff oder Kleber, die dieser Temperatur nicht standhalten, schmelzen
und verformen sich. Elektrische Teile missen vollstandig isoliert sein. Alle Schutzteile missen so befestigt sein, dass sie

nicht ohne Werkzeug entfernt werden kénnen.

Der Backofen muss einen Abstand von mindestens 45 mm zwischen der Rickseite und der Rickwand der Kiichenzeile haben.
Stellen Sie sicher, dass der Ofen beim Auspacken keinerlei Schaden aufweist. Im Zweifelsfall wenden Sie sich an die
Verkaufsstelle.

Bewahren Sie Verpackungen wie Plastiktiiten, Flamingos und Nagel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Konformitatserklarung
Der Ofen wird gemaf der CE-Erklarung hergestelit.
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DAS BEDIENFELD

Alarmtaste Start-Taste
|
S
A T om
!
Zeittaste Stopp-Taste
GEBRAUCHSANLEITUNG
Symbol Funktionsbeschreibung
Backofenbeleuchtung: Der Nutzer kann den Garvorgang verfolgen, ohne die Backofentir zu 6ffnen.
@ Die Backofenlampe leuchtet bei allen Garfunktionen auf3er der ECO-Funktion.
Wahrend der Pyrolysereinigung leuchtet die Lampe nicht.
Auftauen: Die Luftzirkulation bei Raumtemperatur erméglicht ein schnelles Auftauen gefrorener Lebensmittel
¥} (ohne Hitzeeinsatz). Es ist eine schonende und schnelle Moglichkeit, die Auftauzeit von Fertiggerichten und
sahnehaltigen Produkten zu beschleunigen.
Bodenheizung: Ein verstecktes Heizelement am Boden sorgt fur eine konzentriertere Warme am Boden des Ofens.
Dies ist ideal fUr langsames Garen, z.B. Fertiggerichte, Kuchen oder Pizzen, bei denen ein knuspriger Boden
gewunscht ist. Die Temperatur kann auf 60-120 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betrégt 60 °C.
Traditioneller Ofen: Ober- und Unterhitze gleichzeitig fiir normales Braten. Der Backofen muss auf die
gewunschte Temperatur vorgeheizt werden. Geeignet fur gréBere Gegenstande, wie z groBe Kuchen. Das
= beste Ergebnis erzielen Sie, wenn Sie das Backgut in die Mitte des Ofens stellen. Die Temperatur kann auf
= 50-250 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betréagt 220 °C.
HeiBluft mit Ober- und Unterheizung: Eine Kombination aus Heif3luft und beiden Elementen sorgt fur
—~ eine gleichméaRigere Warmedurchdringung und kann bis zu 30-40 % Energie sparen. Das Fleisch wird auf3en
I leicht gebréunt, bleibt aber innen saftig. Diese Methode empfiehlt sich zum Braten oder Grillen grof3er
Fleischstiicke bei hoher Temperatur.
Die Temperatur kann zwischen 50-250 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betragt 220 °C.
Grill: Das interne Grillelement schaltet sich ein und aus, um die Temperatur aufrechtzuerhalten. Um optimale
Ergebnisse zu erzielen, legen Sie kleinere Fleischstiicke oben in den Ofen und groRere Fleischstiicke unten. Die
Temperatur kann zwischen 180-240 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betréagt 210 °C.
Schnelles Grillen: Der Grillheizkorper und das obere Heizelement heizen gleichzeitig auf.
Die Temperatur kann zwischen 180-240 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betragt 210 °C.
—_— Turbogrill: Das Grillelement, das obere Heizelement und die HeiRluftfunktion arbeiten gleichzeitig. Die
(L Temperatur kann zwischen 180-240 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betragt 210 °C.
HeiRluft: Ein Element um das HeiRluftgeblase sorgt fir eine zusatzliche Warmezufuhr beim Hei3luftgaren. Diese
Funktion verbessert die Zirkulation im Ofen und sorgt fiir eine gleichmafiige Warmeverteilung. Die Temperatur
@ kann zwischen 50-240 °C eingestellt werden.
Die voreingestellte Temperatur betragt 210 °C.
Pyrolytische Reinigung: Wenn die Pyrolysereinigung ausgewahlt ist, zeigt die LED-Anzeige ,PyR" an.
Pyrolytisch Die voreingestellte Temperatur betréagt 450 °C. Der Timer kann auf 1:30 oder 2:00 eingestellt werden.
Reinigung HINWEIS: Rippen, Schienen, Platten, Gitter usw. miissen vor der Pyrolyse aus dem Ofen genommen werden, da
sie der hohen Temperatur nicht standhalten!
= [ | Fur energiesparendes Kochen. Bereitet die ausgewahlten Zutaten
7~ | _ | schonend zu, die Hitze kommt von oben und unten.

4
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1. Stellen Sie die Uhr ein

Wenn der Ofen_an die Stromversorgung angeschlossen ist, zeigt das Display 0:00 an.
Druicken nd die Stunden blinken.

Drehen Sie K2, um die Stunden einzustellen.

Driicken nd die Minuten blinken.

Drehen Sie K2, um die Minuten einzustellen.

Drticken um die Einstellungen abzuschlieBen. ,.:* blinkt.

Die Uhr ist eine 24-Stunden-Uhr. Wenn die Uhr nicht eingestellt ist, funktioniert es nicht. 0,00 wird angezeigt.

o0 A w PR

2. Funktionen einstellen

1. Drehen Sie K1, um die gewiinschte Funktion auszuwahlen. Die entsprechende Anzeige leuchtet auf.

2. K2 drehen, um die Temperatur einzustellen.

3. Driicken Sie , uv@it dem Garen zu beginnen. Das Symbol fiir die Temperatur ,,°C" leuchtet auf.

4. Wenn Schritt 2 nicht ausgefiihrt wird, driicken S@m den Beginn des Garvorgangs zu bestéatigen. Die voreingestellte Temperatur wird im
LED-Display angezeigt.

Die Schrittintervalle bei der Zeiteinstellung sind wie folgt: 0-30 Min.: 1
Minute pro Schritt. 30 Min.-9 Stunden: 5 Minuten pro Schritt.

Beim Einstellen der Temperatur sind die Schrittabstédnde wie folgt:
5 °C pro Stufe — bei Verwendung eines Grills: 30 °C pro Stufe.

5. Wenn der Garvorgang beginnt, kann die Garzeit eingestellt werden. Zum Einstellen K1 drehen

die gewlnschte Zeit. Driicken Sim Starten. Der Timer z&hlt von der eingestellten Zeit an herunter und schaltet den
Ofen aus, wenn die Zeit abgelaufen ist (,0“). Wenn Sie beim Einstellen der Uhrzeit nicht innerhalb von 3 Sekunden

driicken, wird die Uhrzeit auf die urspriingliche Einstellung zuriickgesetzt und der Rdstvorgang fortgesetzt.

6. Wenn der Garvorgang beginnt, kann die Temperatur durch Drehen von K2 angepasst werden. Die entsprechende Anzeige leuchtet
auf. Driicken Sie zum Starten. Wenn @Taste einige Sekunden lang nicht gedriickt wird, kehrt vor dem 3
die Temperatur auf die urspringliche Einstellung zurtick und der Réstvorgang wird fortgesetzt.

3. Die Lampenfunktion

Wenn K1 gedreht wird, um die gewiinschte Funktion einzustellen, leuchtet das entsprechende Symbol auf.

Druicken Sie en RoOstvorgang zu starten. Das Lampensymbol und O:O(@Jchten auf.
4. Ask-about-Funktion

Wahrend des Bratens kann die Ask-Funktion genutzt werden. Driicken Sie und die elle Uhrzeit wird 3 Sekunden lang angezeigt, wenn die
Uhr eingestellt ist.

5. Kindersicherung

Sperren:

Driicken Sie ur@eichzei@ Sekunden lang. Ein Signalton zeigt an, dass die Kindersicherung aktiviert ist und das Symbol leuchtet.

&

Freischalten:

Driicken Sie ur@eichzei@ Sekunden lang. Ein Piepton ertént, um anzuzeigen, dass die Kindersicherung deaktiviert ist, und das Symbol

erlischt. @

AUFMERKSAMKEIT!

Bei laufendem Backofen kdnnen Sie den Bratvorgang stoppen, indem Sie kurz die Stopp-Taste driicken.
Wird die Taste zu lange gedriickt gehalten, funktioniert die Funktion nicht.
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6. Alarmfunktion

Der Ofen verfiigt Uber einen Alarm, der dabei helfen kann, sich die Zeiten (von 1 Minute bis 9 Stunden) zu merken, zu denen der Ofen
eingeschaltet werden sollte.

Der Alarm kann nur eingestellt werden, wenn sich der Ofen im Standby-Modus befindet und die Uhr eingestellt ist.

Der Alarm wird wie folgt eingestellt:
1. Driicken Sie die Alarm-Einstelltaste. 2. Drehen .
Sie K2, um den Timer einzustellen.

3. Drucken Sie die Alarmeinstellungstaste erneut.
4. Drehen Sie K2, um die Minuten einzustellen.

5. Druicken Sie zestatigung.

Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, ertont der Summer zehnmal und das Symbocheint im Display, um Sie daran zu erinnern,

den Ofen zu starten. Der Alarm kann durch Driicken der Taste abgebrochen werden. @

7. Start/Pause/Abbrechen-Funktion

1. Wenn die Garzeit eingestellt ist, driicken Sie , um mit dem Braten zu beginnenenn der Rostvorgang unterbrochen ist,
drucken Sie , um den Rostvorgang fortzusetzen.

2. Der Rostvorgang kann durch einmaliges Driicken der Taste unterbrochen werden. Bei 2—@igem Driicken

wird @ Rostung abgebrochen.
8. Energiesparfunktion

1. Wenn der Ofen im Standby- und Alarmstatus gedriickt wird, 3 Sekunden lang erlischt die LED-Anzeige und
wechselt er in den Energiesparstatus.

2. Wenn im Standby-Modus 10 Minuten lang keine Funktion ausgewahlt wird, schaltet sich die LED-Anzeige aus und aus
Der Ofen geht in den Energiesparmodus.

3. Der Energiesparstatus kann durch Driicken einer beliebigen Taste oder Drehen von K1 abgebrochen werden
oder K2.

9. Hinweis

1. Die Backofenlampe leuchtet in allen Funktionen.  auf3er ECO- Funktionen. Die Lampe leuchtet nicht
Pyrolytische Reinigung.

2. Beim Drehen der Kndpfe ertont ein Piepton.

3. Wenn eine Funktion ausgewahlt ist und nicht gedriickt wird Taste innerhalb von 5
Minuten wird die Uhrzeit angezeigt oder der Backofen geht in den Standby-Modus. Die Einstellungen werden
verworfen.

4. Bei korrekter Betatigung der Tasten ertont ein Piepton. Wenn kein Piepton ertont, ist dies der Fall
Die Schaltflache wurde nicht aktiviert.

5. Wenn der Rdstvorgang abgeschlossen ist, erténen 5 Pieptone.

6. Halten Sie beim Offnen der Backofentiir immer die Mitte des Griffs mit einer Hand fest. Achten Sie darauf, die
Kindersicherungsklinke nicht zu berihren.
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REZEPTE FUR DIE ECO-FUNKTION

Lebensmitteltyp Temperatur (°C) Niveau Zeit (Min.) Vorheizen
Kartoffel
Ost 180 1 90-100 NEIN
Gratinieren
Ost 160 1 100-150 NEIN
Kuchen
Hackfleischbrot 190 1 110-130 NEIN

SPAREN SIE DEN ENERGIEVERBRAUCH

Schalten Sie den Backofen nur bei Bedarf ein und schalten Sie ihn nach Gebrauch sofort aus.

Ubertreiben Sie das Vorheizen nicht und 6éffnen Sie die Backofentiir nur, wenn es notig ist. Heizen Sie den Backofen nur
so lange vor, wie es unbedingt nétig ist.

Putzen in der Kiiche

Verwenden Sie nicht zu viele Reinigungsmittel. Zur Reinigung nicht besonders stark verschmutzter Flachen gentgt ein
leicht angefeuchtetes Mikrofasertuch.

Verwenden Sie die umweltfreundlichsten Reinigungsmittel (z. B. solche mit Umweltzeichen, die die Umwelt weniger
belasten) und solche in Verpackungen, die auch die Umwelt weniger belasten.

Entsorgung der Kiiche

Wenn es an der Zeit ist, Ihre Kiiche auszutauschen, denken Sie darliber nach, sie ganz oder teilweise zu recyceln, um die
Auswirkungen auf die Umwelt zu reduzieren. Es kdnnte zum Beispiel sei es fiir den Einsatz im Gartenhaus oder in der
Garage, als Spende an eine Wohltatigkeitsorganisation oder zum Verkauf auf einem Flohmarkt.

Wenn es entsorgt werden muss, geben Sie es an einer Recyclingstation ab und versuchen Sie, wenn mdglich, die
recycelbaren Bestandteile (Holz, Glas, Aluminium, Stahl usw.) zu trennen, damit ein neues Produkt ohne
Verwendung hergestellt werden kann primare Ressourcen.

Bei der Entsorgung von Elektro- und Elektronikgeraten (WEEE) wie elektrischen Kiichengeraten ist besondere Vorsicht
geboten, da diese bei unsachgemafier Entsorgung umweltschédliche Stoffe enthalten kénnen. Bei Bedarf Kontakt
aufnehmen Weitere Informationen erhalten Sie bei der 6rtlichen Recyclingstation.

Befolgen Sie immer die spezifischen Gesetze und Vorschriften des Landes. Wenden Sie sich im Zweifelsfall an die fir die
Abfallentsorgung und/oder das Abfallrecycling zustandigen Organisationen in lhrer Stadt.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Warenzeichen Wasco
Modell 65P90EO
Energieeffizienzindex (EEI-Ofenraum) 94
Energieeffizienzklasse A

0,99 kWh

Energieverbrauch pro Zyklus, traditioneller Modus

Energieverbrauch pro Zyklus, 0,79 kWh
Heilluft-Konvektionsmodus

Anzahl der Ofenfacher 1
Warmequelle, Garraum Elektrisch
Volumen, Ofenraum 70L
Referenzstandard:

EN 60350-1:2016

PLATZIERUNG DER OFENPLATTEN

Damit die Ofenplatten sicher funktionieren, ist es wichtig, dass die Platten richtig in den
Schienen im Ofenraum platziert werden. Dadurch ist eine sichere Entnahme von Tellern und Tabletts
gewahrleistet, sodass die heien Speisen nicht herunterrutschen.

AUSTAUSCH DER OFENGLUHBIRNE

Die Ofenbirne muss hohen Temperaturen standhalten. Die Daten der Glihbirne sind 240V — 25 W.

1. Trennen Sie den Ofen von der Stromversorgung.
2. Schrauben Sie die Glasabdeckung ab und ersetzen Sie die Glihlampe durch eine neue Glihlampe des gleichen Typs.

3. Schrauben Sie die Glasabdeckung wieder fest.

BEFESTIGUNG DES OFEN IM KUCHENMODUL

1. Stellen Sie den Backofen in die Offnung im Kiichenmodul.
2. Offnen Sie die Backofentiir.
3. Befestigen Sie den Backofen mit den beiden Abstandshaltern ,A* im Kiichenmodul
Passt in die Locher im Ofenrahmen. Befestigen Sie den Ofen mit den beiden Schrauben ,B*.
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ELEKTRISCHER ANSCHLUSS DES OFEN

ACHTUNG: Dieser Ofen muss von einem autorisierten Installateur installiert werden!

Die Stromversorgung muss Uber einen Erdungsanschluss verfigen, der den Anforderungen der geltenden Gesetzgebung
entspricht, und der Ofen muss gemaf den geltenden Vorschriften geerdet sein.

Nes—
JEEe

INSTALLATION UND SICHERHEITSABSTANDE

_~~—— G560 —

]
F570
A595 Mein.

—_ ]

J - —~—— D606 ————-/
- C575

l

———B595 —|

Bei den angegebenen MaRen handelt es sich um MindestmaRe, Abweichungen sind nur in Plus-

Richtung zulassig.

Der Schalter sollte nicht im selben Raum wie der Backofen, sondern auBerhalb des
Kuichenmoduls oder tiber dem Kiichentisch platziert werden.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Damit der Ofen sauber und zuverlassig bleibt, muss er sauber gehalten werden. Das moderne Design des Ofens reduziert den
Wartungsaufwand auf ein Minimum. Die Teile des Backofens, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen kénnen, missen
regelmafig gereinigt werden.

« Trennen Sie das Gerét vor der Reinigung und Wartung von der Stromversorgung.

« Stellen Sie alle Funktionen auf die Position OFF.

« Warten Sie, bis die Innenteile nicht mehr heil3, sondern nur noch lauwarm sind. Die Reinigung ist einfacher,
wenn der Ofen etwas heil? ist.

« Reinigen Sie die AuRenflachen mit einem feuchten Tuch, einer weichen Birste oder einem Schwamm und wischen Sie die
Flachen trocken. Wenn der Backofen stark verschmutzt ist, verwenden Sie warmes Wasser und ein nicht
scheuerndes Reinigungsmittel.

« Verwenden Sie zum Reinigen des Glases in der Backofentiir niemals scheuernde Reinigungsmittel oder scharfe
Metallschaber. Diese Mittel kdnnen die Oberflache zerkratzen und das Glas beschadigen oder triiben lassen.

¢ Lassen Sie niemals saurehaltige Substanzen wie z Zitronensaft oder Essig auf Edelstahlteile.

« Benutzen Sie zum Reinigen des Backofens keine Hochdruckreiniger. Die Backbleche kénnen mit einem milden
Reinigungsmittel gereinigt werden.

* Nicht mit einem Dampfreiniger reinigen.

Dieses Produkt darf nicht im Hausmdll entsorgt werden.

Es muss an einer Recyclingstation abgegeben werden, damit die wiederverwendbaren
Teile einer Wiederverwertung zugefiihrt werden kénnen und die nicht wiederverwertbaren
Teile umweltgerecht entsorgt werden kénnen.

Importiert von:

Harald Nyborg A/S

Gammel Hgjmevej 30
DK-5250 Odense SV.

- Mdgliche Druckfehler bleiben vorbehalten.

10 PN:16171100A27476
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